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,CHESTIUNEA PAINII” - UN INDICATOR AL ASPIRATIEI SPRE
MODERNITATE IN GALATIUL INTERBELIC

“The matter of bread” - an indicator for the aspiration towards
modernism in interwar Galatzi

Abstract: After the end of World War I, Romania has a fulfilled
national ideal and an economy which must support the restoration of the
country after the difficult years of the war. Although the interwar period
was brief, its results fundamentally changed the Romanian society.
Industrial progress led to massive growth, therefore various sectors of
society evolved. Socially speaking, we can distinguish a change from
traditionalism to modernism. Modernism is reflected in the lifestyle of
people but also in everyday life, which is the most important aspect of
human existence. This is indicated in the unwritten pages of Galatzi's
history, where this aspect is transposed into a constant concern of the
local interwar politicians as “to put bread on the table”, which in that time
was considered a staple food. Bread had to fulfil some conditions such as
having an “affordable price” and an “increase in quality”. If at the start of
the interwar period the authorities were limited to just setting fixed prices,
later on their concerns will generate wide debates about bread, which will
materialize by imposing a regulation establishing every step of the
production process, “quality” being the key word.
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Dar tot istoria ne invata ca acele evenimente de mare insemnatate in
ochii contemporanilor — putem include aici si catastrofele, fie ele naturale
sau provocate — desi produc pe moment un puternic impact, cu timpul au
tendinta de a se estompa uneori pana la a se sterge din memorie. Mai grav,
nu se estompeaza numai faptele din trecut, evenimente care pareau
enorme, ci si mentalitatile.t Urmasilor le este din ce in ce mai greu sa
inteleagd comportamentul unor inaintasi, dacd intre timp cercetarea
istoricd nu se indreapta spre acele cazuri neobservate de contemporani si
neconsemnate de cronicile vremii dar care au stat la baza marilor
evenimente petrecute de-a lungul timpului.

In istoria tarii noastre, cercetarea fenomenului modernitatii a stat
tot timpul sub aspectul controverselor legate fie de o societate nepregatita,
fie de (doar) o incercare a societatii de aliniere a standardelor occidentale.
Cert este cd modernitatea romaneasca a depins de o evolutie istorica ce a
implicat doua obiective fundamentale - unirea tuturor romanilor in cadrul
unui stat si castigarea si conservarea independentei. Un prim pas decisiv
spre schimbarea moderna a fost Unirea Principatelor din 1859, act urmat
de un program amplu de reforme structurale care au fondat statul roméan
modern. Insi rdmanea in continuare de rezolvat chestiunea national,
desavarsita in 1918 prin Marea Unire. Odata cu constituirea Romaniei Mari,
modernitatea are ca obiectiv schimbari majore ale unei natiuni cu un stat
propriu bine identificat.2

Dupa sfarsitul Primului Razboi Mondial, Romania intrad in perioada
interbelicad cu idealul national implinit si cu o economie ce trebuia sa
suporte refacerea tarii dupa anii grei ai razboiului. Cu toate cd perioada
interbelicd a fost scurtd, rezultatele acesteia au modificat din temelii
societatea romaneasca. Progresele inregistrate in industrie au condus la o
masiva crestere economica ce a dus la o evolutie a diferitelor ramuri ale
societatii sub influenta liberalismului care sub toate formele sale a
reprezentat expresia concreta a modernitatii.

In plan social se remarci o trecere a romanilor de la traditionalism
spre modernitate. Modernitatea se reflecta in modul de trai al oamenilor
dar si in cotidian, aspectul cel mai important al existentei umane. Acest
lucru este semnalat si in paginile nescrise ale istoriei oragului Galati, care in
urma Primului R&zboi Mondial s-a integrat rapid in sistemul economic
national prin dezvoltarea santierelor navale, uzinelor metalurgice,
industriei chimice, tesatoriilor si filaturilor, devenind cel mai industrializat
oras dupi capitali4. In consecinti procesul modernizirii a avut un impact
progresiv asupra nivelului de trai al populatiei gialatene, ce poate fi
transpus intr-o continua preocupare a politicienilor locali interbelici de a

! Djuvara 2011: 142.

2 Schifirnet 2013: 80.

3 Millon- Delsol 2002: 105.

4 Lazarovici & Stanciu 2002: 9.
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pune pe masa locuitorilor orasului alimentul de bazd — painea — numai
dupa ce aceasta intrunea conditiile ce impuneau o sporire a calitatii dar si
un pret accesibil.

Aceastd problema debuteazd in anul 1921 in cadrul sedintei de
Consiliu din 24 august, unde era comunicata in sedinta de catre consilierul
Zaharia incetarea activitatii morilor cauzate de o criza a graului. Aceasta
criza a graului era generata in primul rand de seceta prin care trecuse
Basarabia. In acelasi timp, si Muntenia si Oltenia erau afectate de aceeasi
secetii.5 In primivara anului urmitor, ca o consecinti directi a calamititii
din anul anterior, se cere din partea brutarilor (si se aproba) majorarea
pretului painii: ,painea calitatea I (alba) 6 lei kg (...), din fdina cu extractie
25% - 4 lei kg”.6 Aceastd practica devine una frecventd, preturile maximale
crescand de la an la an, ba chiar fiind depasite fraudulos. Incepand cu anul
1925, avand in vedere cresterea exageratd a pretului fainii de grau, se
impune cresterea pretului painii, insa se elimina toleranta la kg. In acest
sens, fiecare consilier a fost insarcinat cu controlul a cate 5 brutarii. Tot
atunci a fost eliminata taxa de 50 de bani la 100 Kg de faina, precum si
tichetele care se lipeau pe fiecare paine in parte (din pricina fraudelor
masive ale brutarilor) si se va stabili taxa de 1500 lei pe vagonul de 10.000
kg.” Problema crizei fdinii se va amplifica; aflim din darea de seama din 24
martie faptul ca in depozite se mai aflau doar 110 vagoane faina, primaria
impunand ca pentru zilele de luni si marti din fiecare saptamana sa nu se
fabrice paine deloc, fiind sugerat consumul fainii de porumb la pretul de 7
lei kg. Pretul painii din faina integrala creste la 13 lei/kg, in timp ce franzela
albi ajunge la 17 lei/kg.8 In urmaitoarea luni se revine asupra deciziilor de
mdrire a pretului péinii integrale la 13 lei/kg, fixaindu-se la 12 lei pana dupd
sarbatorile Pascale. In ceea ce priveste painea alba, primaria a lasat
preturile la latitudinea brutarilor, deoarece in caietul Jurnalului de Ministri
nu era specificat clar daca primaria trebuia sa fixeze pretul maximal al
painii albe. Solutionarea acestei crize a fost aprovizionarea orasului cu faina
australiana, primdria importand 200 de vagoane. Este apoi anulata si
dispozitia primadriei de a nu se fabrica paine lunea si martea.’

In anul 1926 se infiinteazd o Comisie compusi din Consilierii Emil
Codreanu, N. Vargolici si D. Draganescu care trebuia sa studieze chestiunea
ieftinirii painii. In acest sens au fost purtate discutii cu brutarii, insi
singura concluzie la care s-a ajuns a fost pretul ridicat al fainii. Jak Zaharia,
unul dintre consilieri, a trimis telegrame cétre toti marii distribuitori de
faina de calitatea I din tara, insa din cauza pretului mare al transportului nu
a reusit sa obtina un pret mai mic. Este prezentat un raport al consilierul
Emil Codreanu in care era precizata valoarea profitului:

5 SJGLAN, fond Primaria orasului Galati, dos. 1/1921, {. 54.
6 Ibidem, dos. 1/1922, f. 21.

7 Ibidem, dos. 1/1925, f. 11.

8 Ibidem, f .15.

9 Ibidem, f. 20.
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»- 100 kg faind lux pentru brutari - 1400 lei. Se obtine un profit de 35%
la 135 kg de pdaine. Addugata si toleranta de 50 g se obtin 141 pdini la un
pret de 14 lei fiecare. 1.984 lei. Astfel, brutarii castiga la 100 kg de faina
de lux 584 lei.

- 100 kg fdind calitatea I - 1100 kg. Cu toleranta de 50 g se scot 147 paini
a 11 lei bucata. 1617. Profit 517 lei.

- la 100 kg faina calitatea a II-a 900 lei; profit la 152 paini - 450 lei
profit”

Emil Codreanu constata ci la 3000 kg de diferite calitati (3.400 lei
faina) se obtin 441 de paini la pretul de 4.951 lei, rezultand un profit de
1.551 lei. La sfarsitul acestui raport, Codreanu mentiona ca trebuiau scazute
preturile practicate de brutari.z°

Ca miscare de raspuns brutarii au depus un memoriu in care cereau
cresterea preturilor. Acest memoriu a fost respins, iar brutarii amenintau
cu greva in cazul in care nu li se majora pretul de vanzare al painii. Aceeasi
comisie care a stabilit respingerea memoriului a fost insdrcinatd si cu
studierea chestiunii privind reinfiintarea cooperativei Galati pentru
fabricarea painii. Emil Codreanu arata cd, desi poate calculele au fost intr-o
anumitd masura gresite, in nici un caz brutarii nu pot avea pierderi prin
preturile impuse de comuna. De asemenea, Jak Zaharia mentioneaza ca in
urma controalelor efectuate la brutarii a constatat ca este incalcata
toleranta admisd, in acest caz confiscind painile si trimitand-le la
societatile de binefacere. Singura solutie pentru rezolvarea problemei era
considerata infiintarea Cooperativei ,Galati”. De asemenea, primarul
ajunsese la o intelegere cu manutanta militara pentru fabricarea painii
necesare populatiei cu faina adusa de la Braila in cazul in care brutarii ar fi
intrat in greva. Brutarii care intrau in greva isi pierdeau autorizatiile. Se
hotari ca Primaria sa cumpere 10 saci de faina calitatea a doua si sa se
fabrice paine la instalatiile unei brutarii pentru a se stabili pretul exact pe
care il implica aceasta operatiune.*

Incepand cu 18 decembrie 1926 se stabileau preturile pentru paine:
painea de lux, franzela din faina extractie 18% si cornurile erau libere la
pret; painea din fdina calitatea I cu extractie 38 % se stabilea la 11 lei kg sau
22 lei/2 kg; painea din faina neagra cu extractie 20% se stabilea la 8 lei kg
sau 16 lei/2 kg. Nu se admitea toleranta de greutate. Brutariile erau obligate
sa produca 50% paine neagra, 35% paine calitatea I si 15% franzela. Se
aplicau pe fiecare paine etichete cu greutatea painii si numele brutarului;
serviciul sanitar trebuia sa faca un control la toate brutariile pentru a stabili
dacd erau respectate normele de igiend.'2

Incepand cu data de 3 martie 1927 se ia o serie de masuri pentru a
se incuraja moraritul din zona Galati, iar pentru a reduce taxele pentru grau
si faina se decide ca de la 1 martie 1927 sd se ia urmatoarele masuri:

10 Tbidem, dos. 1/1926, f. 50.
1 Jbidem, f. 65-69.
12 Tbidem, f. 87.
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a) pentru graul si secara pe care morile le-ar achizitiona din tara si le-ar
aduce la Galati pentru procesarea acestora in faind nu se va mai percepe
taxa de 0.50 bani ad valorem la intrare. Se mentinea insa taxa pentru faina,
tarate, irimic, urluiala ce aduc morilor 0.50 bani ad valorem,;

b) pentru graul si secara ce se vor aduce de comercianti pentru a fi mai apoi
recomercializate se va percepe taxd de 0.50 bani ad valorem, chiar daca ar fi
pe adresa morilor;

c¢) taxa de 0.15 bani pentru fdina vanduta in oras de catre mori va fi
perceputa de perceptorii comunali;

d) pentru faina sau produsele de macinis exportate sau iesite de pe raza
orasului se va percepe taxa de 0,50 bani ad valorem de la morari, calculat la
pretul franco Moara Galati;

e) fiina care intra in oras pentru brutari sau comercianti se taxeaza cu 0,15
bani la kg, plus taxa de 0,50 bani ad valorem deoarece morile platesc
aceasta taxa la exportul produselor macinate;

f) de la 20 August 1926 pana la 1 Martie 1927, pentru Moara Steaua fusese
suspendata incasarea taxei de 0.50 de bani ad valorem la graul intrat in
moara in baza ordinului no .22388 din 19 August 1926 deoarece fusesera
exportate 110 vagoane de fdina fabricata din graul care nu fusese taxat decat
partial. Morii i se impune plata a 30.000 de lei, care reprezinta veniturile
aproximative care s-ar fi datorat primadriei din taxa de 0.50 bani ad
valorem.'s

Incepand cu anul 1929 se instituie o comisie in baza art. 2 din legea
pentru infranarea speculei ilicite din 17 Iunie 1923, iar la 6 ianuarie 1929 se
decide pretul painii de la:

a) painea franzela din faina de lux, format baston, cu greutate de 1 kg - 13
lei, toleranta de 50 g la doua ore dupa ce a fost scoasa din cuptor;

b) painea din faina alba calitatea I, format rotund, de 2 kg - 20 lei, aceeasi
toleranta;

¢) paine calitatea II, format rotund, 2 kg - 16 lei, aceeasi toleranta;

d) painea continut 40% faina de secara, numai format baston, de jumatate
de kg - 6 lei, fara toleranta.

Se prevede ca la prima abatere brutdria sa fie inchisd pe termen
limitat; in caz de recidiva, permanent. Este amanata pentru alta sedinta
chestiunea vanzarii painii in carute.4

Una dintre principalele probleme pe anul 1933 a fost ,,chestiunea
péinii”, conform aprecierilor consilierului comunal M.I. Duca : ,,... pe langa
ca se fabrica in conditiuni proaste, dar se vinde si scump si cu mart lipsuri
la cantar, ...lipsurile fiind de 200-300 gr. la kg de paine si ceea ce este mai
trist consta in faptul ca aceste nereguli se practica tocmai la brutariile din
centru”.’s Aceasta chestiune releva in primul rand o grija a autoritatilor fata

13 Ibidem, dos. 1/1927, f. 27-28.
4 Ibidem, dos. 1/1929, f. 3.
15 [bidem, dos. 1/1933, f. 11.
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de populatie, care suferea precum intreaga tara vicisitudinile marii crize
mondiale din acei ani. Desi primarul in functie Christache Theodoru
aprecia ca ,doar printr-o educatie cetiteneasca corespunzitoare” se poate
solutiona aceasta problema, discutiile in consiliu au continuat pe parcursul
anului 1933 dezvaluind o realitate socialda mult mai cruda a orasului, cu
intelectuali ce traiau din salarii mizere, cu foarte multi someri si cu o
populatie insemnata ce traia cu mijloace cat se poate de restranse, pretul
painii in orasul-port fiind cu mult mai mare decit in orase precum
Bucuresti, Brdila, Barlad sau Chisinau.’® Pentru rezolvarea definitiva a
acestei probleme se ia hotirarea infiintarii unei comisii speciale care sa
intocmeasca studii speciale in domeniul panificatiei legate de calitatea
painii, costul de producere si preturile maximale de vanzare cat si anumite
norme legate de forma, greutatea si modul de vanzare cat mai corect, dar
nu numai studii ci si controale pentru a verifica gradul de aplicabilitate si de
respectare a normelor impuse de primarie:

a. ,,Cu incepere de la 1 iunie pdinea se va fabrica numai din
faina de grau, extractie 63% conform jurnalului Consiliului de
Ministri Nr. 1181 din 14 Noiembrie 1932

b. Vanzarea painei sa se faca cu cantarul.

c. Formatul sa fie atat baston cat si rotund

d. Greutatea de maximum 2 kg si minimum 1 kg.

e. Pretulva fi urmatorul:

Painea din faina de paine de extractie 63% format baston se
va vinde cu Lei: 9 Kg

e Painea din faina de paine aceiasi extractie format rotund, se
va vinde cu Lei: 8 Kg

e Painea din faina de paine extractie 63% amestecata cu faina
de secara sau cartofi in proportie de 25% format rotund se va
vinde cu Lei 6.50 Kg™7
Aceste prevederi sunt mentinute lund de luna, ba mai mult in anul

1936 sunt completate; atunci este elaborat si aprobat de catre consiliul
comunal chiar un regulament mult mai vast si mult mai concis decat vechile
prevederi. Observdm acum ca ceea ce pdarea la inceputul anului 1933 o
simpla problema sau poate o simpla constatare a unuia dintre consilieri cu
privire la comercializarea painii capati o mare amploare dar si o mare
atentie din partea autoritdtilor indiferent de numele primarului sau de
culoarea politica a consilierilor. In aceasta problema se urmarea, conform
prevederilor din 1936 pe langd normele de fabricatie sau preturile
maximale, reducerea speculei, respectarea normelor de igiena, modul de
comercializare, contraventiile etc, dar si mai important este faptul ca incep
sa se reglementeze modurile de functionare si obtinere a autorizatiei. Astfel,

16 Ibidem, f. 85.
17 Ibidem, f. 85.
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regulamentul emis de Priméaria Municipiului Galati era valabil doar in acest
judet fiind format din VI capitole:

,,»Art. 1. Nimeni nu poate intreprinde fabricatiunea produselor de
Brutarie, franzelarie, covrigarie si placintarie fara a avea
autorizatia oficiala eliberata de primaria municipiului Galati si
fara a indeplini urmatoarele conditiuni:

a. A avea ca proprietar sau chirias un local propriu, in
conditiunile prevazute la articolul 5 din acest regulament,
constatat de o comisiune compusd dintr-un membru al
administratiei comunale, medicul comunal si inginerul sau
arhitectul comunei.

b. A prezenta brevetul corporatiei respective, doveditor ca cel ce
voieste a intreprinde aceastd fabricatiune sau dirigintele
corespunzator al intreprinderii are cunostintele profesionale
necesare.

c. A prezenta certificatul camerei de comert constatand ca si-a
inregistrat firma.

Indeplinite aceste conditiuni, primarul va elibera autorizatia
necesard pentru exercitiul acestei meserii.

Art. 2. Fabricantii produselor de brutdrie si franzelarie nu vor
putea inceta industria lor decat dupa 15 zile de la data in care vor fi
anuntat administratiei comunale hotararea lor de a se retrage din
comert.

Art. 3. In caz de incetare din viatd a fabricantului si mogtenitorii
sai vor intentiona sa continuie comertul autorului lor, sunt datori a
Jjustifica in modul ardtat la art. 1 ca mostenitorul ori conducdatorul
intreprinderii intruneste conditiile cerute.”$
Tot in regulament mai sunt previazute in Capitolul II norme de

constructie a localului de desfasurare a acestei activitati, precum si anumite
conditii specifice pe care fiecare incapere trebuie sa le indeplineasca:

LATt. 5. Localul destinat fabricatiunii produselor de brutarie,
franzelarie, covrigarie, placintarie se va construi dupa un anumit
plan aprobat de primarie avand cel putin urmatoarele
instalatiuni: Cuptor, Atelier de framantat, Depozit de faina,
Camera lucratorilor, Camera de vanzare, Latrind, care vor trebui
sa indeplineasca conditiunile urmatoare:

a. Cuptorul se va construi conform indicatiunilor cerute pentru a
produce temperatura necesard, iar hornul va fi cu trei metri mai
inalt decat acoperisurile locuintelor vecine sau ale caselor situate
la cel putin 10 metri de localul brutariei.

b. Atelierul de framantat va fi destul de spatios si prevazut cu
ventilatoarele necesare, peretii si plafonul vor fi cimentuite si

8 Ibidem, dos. 181/1936, f. 6.
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vopsite iar pardoseala va fi din material impermeabil bine netezit
si fard gropi.

c. Depozitul de faina va fi bine wventilat si uscat avand
pardoseala din material impermeabil.

d. Camera lucratorilor va fi bine ventilata si uscatd avand o
suprafatd de cel putin 20 m.p.. In tot cazul mdrimea ei va fi in
raport cu numarul lucratorilor ce are de addpostit.

e. Camera de vanzare, pravalia va fi prevazuta cu rafturile
necesare pentru pdstrarea higienicd a painei, avand usile cu retele
de barna si cu un cantar cu brate, bine conditionat conform
cerintelor legii si regulamentelor.

f. Latrina va fi in conditiuni cerute de regulamentul de
constructiune.

g. Toate camerile localului vor fi aprovizionate cu scuipatori
metalice sau de portelan, ca solutie anti-septica si dezinfectate in
mod regalat.

h. Localul va fi departat de grajduri, de latrine, de gurile de
canal cu cel putin 5 metri.

i. Va poseda instalatiuni complecte de apa in toate camerile, cu
robinete, jgheaburi si lavabouri. Apa de fantana sau apa nefiltrata
este absolut interzisa la fabricatiune.

J. Iluminatul va fi numai electric, fiind absolut interzise alte
sisteme.

k. Pentru brutariile, franzelariile, placintariile si covrigariile
existente, numdrul incaperilor se reduce la trei si anume: o
camera pentru lucratori, o camera pentru framantat si una pentru
cuptor, depozitul de fdina si vanzare, plus latrina.

l. Inaltimea hornului aratat la lit. a este obligator si la
brutariile, franzelariile, covrigariile si placintariile existente.

Art. 6. Intreg localul va fi intretinut in perfectd stare de
curdtenie, in special paretii si pardoseala atelierului de framantat
vor fi spalati si in permanenta curdtenie, trebuind a fi bine
intretinuti fara a prezenta crapaturi sau gauri.

Art. 7. Nu este permis ca localul de brutarie, franzeldrie,
covrigarie si placintarie sa serveasca de dormitoare; lucrdatorii
ocupati cu fabricarea painei vor locui si dormi in anume
dormitoare aratate la lit. b. art. 5.

Art. 8. Nu este permis ca in localurile destinate pentru fabricarea
painei, depozitarea materialului (faina si alte locuri necesare la
fabricarea painei) sa se tina rufe, vestminte, incaltaminte, obiecte
de asternut si in general orice matertii si obiecte straine.

Art. 9. Se vor tine in perfecta curdtenie toate uneltele, aparatele
si vasele oare servesc la fabricarea painei, la cantarit sau
transportarea ei. Lucrdatorii ocupati cu fabricarea painei vor fi
curati.
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Art. 10. Lucratorii vor lucra in bluze si bonete pe cap, fiind cu
totul oprit de a lucra despoiati. Ei se vor spala pe maini ori de cite
ori incep lucrul si de 2 ori pe saptamana vor lua o bae de
curdtenie.

Este interzis lucrdatorilor de a manca in atelierul de framantat, in
camera de depozit sau de a-si face toaleta. Patronul brutdriei este
responsabil de neexecutarea acestor dispozitiuni.

Art. 11. Angajarea lucratorilor se va face numai dupa ce vor fi
mai intGi examinati §i gasiti sanatosi de medicul comunal
respectiv, care va elibera pentru aceasta, in mod formal,
cuvenitul certificat. Acest serviciu se va face gratuit de catre
medic. Patronul brutariei este responsabil de neexecutarea
acestor dispozitiuni urmand a suporta amenda specificata in
regulamentul de fata.

Art. 12. Antrepozitele, garajele si depozitele de faina vor trebui
sa aiba compartimente speciale desavarsit de curate, aerisite, si
la o departare de cel putin 15 metri de grajduri, latrine sau
depozite de alte materiale cari ar putea sd@ imprumute mirosuri
particulare fainei depozitate.

Art. 13. Medicii comunali vor vizita, in mod obligatoriu, cel
putin o data pe luna brutariile si depozitele de fdaina de orice
naturad din circumscriptia lor si vor supraveghea starea higienica
a localului si materialul de fabricatiune. Vor examina pe
lucratorii brutart, iar cei atinsi de vreo boalad contagioasa vor fi
imediat exclusi de la lucru pana la insanatosire. Reprimirea lor
se va face numai dupd un nou examen si aviz al medicului
comunal, care va face tot acest serviciu in mod gratuit; vor
supraveghea de asemenea daca celelalte conditiuni de higiena ale
acestui regulament sunt respectate.

Rezultatul acestor inspectiuni il vor consemna obligatoriu si in
mod regulat, in registrul prevdazut la Art. 19 din acest regulament,
iar pentru abateri sau nereguli contractate vor raporta cazul
administratiei comunale. Patronul brutariei este raspunzdator in
cazul ca va primi la lucru pe lucratorii respinst din cauza de boala,
fara a fi avut avizul prealabil al medicului.™?

Art. 21 prevedea ca orice abateri sau contraventiuni de la dispozitiile
regulamentului se vor constata de organele mentionate prin Art. 18, pentru
incélcarea legii precum si pentru a se evita neajunsurile ce ar putea decurge
pentru consumatori din faptul procurarei unei faini de proasta calitate:

»Acestia sunt datori a face cercetarile si constatarile necesare ori
de cate ori li se va cere, ori din proprie initiativa; vor verifica
calitatea si greutatea painei, calitatea fainei in orice loc s-ar gasi,
fie in garaje, depozite sau magazii de faina sau mori, pravalii,

19 Ibidem, dos. 181/1936, f. 7-8.
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carciumi, restaurante, gherete, carute, cosuri. Despre cele
constatate vor intocmi procese verbale in conditiunile legei in
contra contravenientilor si vor confisca painea de proasta calitate,
necoaptd sau cu lipsad la kg sau fdina care n-ar indeplini
conditiunea acestui regulament. Procesele verbale dresate in
conformitate cu prezentul regulament se vor inainta de indata
administratiei comunale, care ii va trimite pe contravenienti

Jjudecatoriei de ocol. Administratia comunald va putea pe langa

aceasta sd 1ia masurile provizorii autorizate de legile si

regulamentele sanitare si comunale, pentru a impiedeca
continuarea contraventiunilor”.

La Art. 23 al Regulamentului sunt prevdzute amenzi de natura
contraventionald, cu sume cuprinse intre 5 si 10 ori taxa legal datorata. In
afarda de plata acestei taxe, pentru contraventiunile flagrante agentul
constatator poate chiar incasa amenda in cazul in care contravenientul
recunoaste faptul, convenind sa pliteasca jumatate din minimul amenzii
prevazut mai sus pentru contraventiunea sadvarsitd, eliberandu-i-se
cuvenita chitanta. Cand insa acesta nu-si recunoaste vina, agentul va
constata faptul prin proces verbal si-l1 va inainta judecatoriei competente
prin intermediul Administratiei comunale. Amenzile si cheltuielile se vor
incasa potrivit legii de urmarire a veniturilor statului, in folosul primariei
Municipiului Galati. Tot Art. 23 spunea ca orice brutdrii, franzelarii,
covrigdrii sau pldcintdrii deschise fard autorizatia formald a Primdriei erau
inchise indata de administratia comunala fara vreo somatie sau judecata. In
privinta brutariilor, franzelariilor si placintariilor existente la punerea in
aplicare a acestui regulament se conformau dispozitiunilor unui articol
urmator.

Vedem astfel, in comparatie cu primele reglementari sumare din
anul 1933, cum autoritatile locale au pus un accent tot mai mare
reglementand fiecare ramura implicatad in procesul de fabricatie al painii,
ceea ce ne indreptiteste sd credem cad prin aceste demersuri absolut
normale in ziua de azi autoritdtile locale galatene au incercat sa duca
brutariile locale la standarde cat mai ridicate din toate punctele de vedere
pentru ca produsul lor finit sa fie de o calitate superioara respectand
normele igienico-sanitare si sa ajunga pe masa fiecarui locuitor la un pret
corect perioadei respective. Putem afirma cu tarie urmarind cu atentie o
parte a acestui regulament ca toate aceste reglementari, ca normele impuse
de catre autoritati reprezentau un pas important spre modernitate,
impulsionand aceste centre de productie alimentara si treaca de la un mod
de functionare rudimentar la un mod superior bazat pe standarde moderne.
Desi bugetul Primariei nu a permis in toti acei ani mari realizari sau
grandioase constructii, aceasta chestiune a painii reprezinta poate cea mai
mare realizare. Poate importanta ei nu este atat de vizibild in prezent sau
poate nu a fost atat de vizibild nici in acei ani, dar judecand prioritatea
acestui aliment de bazi ce a stat pe masa fiecdrui locuitor in fiecare zi,
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aceste demersuri au schimbat in mod radical procesul de productie si
calitatea.

In mod clar nu toti producatorii au respectat aceste norme, au fost si
sanctiuni, de exemplu: Brutéaria Alex Miron din Str. Gradina Veche No. 28.
la un control din anul 1936 avea paine de calitatea a II-a cu o greutate in
minus cu circa 100 de gr. Aceasta paine a fost confiscata si trimisa la
spitalul de Tuberculosi din Str. Beldiman. Tot in anul 1936 la Brutaria lui
Gheorghe Faurachis din calea Prutului No. 68, avandu-l ca vanzator pe un
anume Dumitru Furnica, painea de calitatea a II-a avea o lipsa la cantar tot
de 100 de gr.2

In anul 1937 se reiau discutiile legate de aceastd chestiune, noile
teme abordate fiind in continuare specula, falsificarea fdinii prin diferite
procedee chimice si pretul fainii. Dupa toti anii in care s-a discutat vanzarea
painii cu cantarul vedem ca si acum aceasta reprezinta o tema de discutie,
cu toate normele impuse si cu toate controalele furtul la gramajul painii
reprezentand o realitate dura cu care se confrunta societatea galiteana in
acei ani. Toata aceasta chestiune a painii, desi parea la inceput o initiativa
minora care nu prevedea o asemenea amploare, mai ales ca la inceput
autoritatile nu au acordat o prea mare atentie, a capatat in decursul
perioadei studiate o amploare semnificativa, reglementand fiecare sector
din intregul proces de fabricare si comercializare. La una din sesizdrile din
anul 1933 privind chiar lipsurile la cantar ale painii, Christache Theodoru,
primarul in functie, a replicat ca: ,aceasta chestiune nu se poate rezolva
decat printr-o educatie corectd cetateneasca”. Dar aceasta problema a
evoluat intr-un razboi intre cetdtenii care aveau nevoie de principalul lor
aliment i brutarii care il preparau, toate aceste disensiuni conducéand la
greve si iesiri 1n strada. In acel moment consilierii comunali decid ca acest
razboi dureaza de prea mult timp si propun luarea celor mai severe masuri,
nu atat de impunere a altor norme cat mai mult de control, iar vanzarea sa
se faca fara nici o toleranta la gramaj.2* Dar atunci cand lucrurile pareau
stinse apare in ziarul Vocea in data de 4 iulie 1937 un articol semnat de D-1
avocat I.E. Vasiliu, care era si consilier comunal, prin care acuza
administratia comunald de intelegere vinovati cu brutarii. In apirarea sa el
mentioneaza ca a primit o serie de scrisori in care erau trecuti asa-zisii
brutari jefuitori. Un exemplu dat era brutarul Ploll din Str. Gradina Veche,
care fabrica paine de calitatea a II-a in greutate de numai 1200 de gr. Astfel,
consilierul admite ca poate fi acuzat si deferit justitiei pentru calomnie, dar
dacia i s-ar fi cerut s-ar fi putut apara ficand dovada clara a persoanelor
care au luat bani de la brutari pentru a fi tolerati.

In anul 1939 giasim o serie de reglementari legate de aceasta
chestiune; ele cuprind nu doar painea, ci si carnea, sarea sau petrolul
lampant:

20 Jbidem, dos. 182/1936, f. 12.
21 [bidem, dos.1 /1937, f. 18.
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»1/. Fdina
a/. Faina alba extra lux, extractie 10-12%, cu pretul de lei 9,25

pana la 9,50 Kgr.
b/. Faina alba Cal. I-a, extractie 30% cu pretul de lei 8,25 Kgr.
2/ Painea

a/. Painea alba Cal. I-a, extractie 10-12%, format baston in
greutate de 800 gr. rece, cu lei 8» fara nici o toleranta.
b/. Painea Cal. 1I-a, extractie 30%, format rotund, in greutate de

1,600 Kgr. rece cu lei 13. Aceasta fara nici o toleranta.?

In anul 1942, in plin rdzboi mondial, orasul incepe sd sufere din
punctul de vedere al alimentarii. In cadrul chestiunii painii deja erau date
uitdrii toate normele impuse pana atunci, acum marile probleme erau
legate de aprovizionarea cu fainid. Aproape cd nu mai conta respectarea
tuturor normelor, important era ca brutariile sa produca paine si populatia
civila sa nu duca lipsa acestui aliment. Inspectorul General Administrativ
reclama painea de proastd calitate ce se vindea in Galati precum si
cantitatea ,,ridicola” a chiflelor. In cele din urmi se hotiriste oprirea
producerii chiflelor, dar producerea painii nici nu se aduce in discutie.
Totusi caracterul antisemit al politici interne impuse de Ion Antonescu isi
arata atunci fata, cand intr-una din zile nu s-a produs paine iar vina a cazut
pe moara ,,Isbanda” care aproviziona atunci cu fdind o mare parte din
brutariile orasului si care era proprietatea unui evreu. Atunci se incep
demersurile trecerii morii in proprietatea unui roman, deoarece conform
curentului epocii dictat de Berlin evreii erau responsabili pentru tot ce
mergea rau in societate.23
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